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EKSTRUZYON BALIK YEMI URETIMINDE
SICAKLIGIN ETKILERI
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GIRIS

Diinya niifusunun hizla artmasi beraberinde biiyiik gida sorunlarini ortaya ¢ikar-
maktadir. Degisen iklim sartlari, azalan tarimsal ve kirmizi et tiretimi yeni gida
tiretim alanlar1 bulunmasini zorunlu kilmaktadir. Kapladig: alan itibari ile daha
genis alanlardan yararlanmay1 saglayan su iiriinleri yeni gida alanlar yaratilma-
sinda ilk sirada yer almaktadir. Cesitli nedenler ile su tiriinleri avcilliginin giderek
azalmasu yetistiriciligin 6nemini daha da arttirmistir. Son yillarda su iiriinleri ye-
tistiriciligi en hizli biiytiyen gida iiretim sektorlerinden biri olup, siirdiiriilebilir
beslenme i¢in vazgegilmez bir konuma ulagsmistir ve nerdeyse zorunlu bir gida
tiretim yontemi haline gelmistir (1, 2). Bununla birlikte su tirtinleri yetistiriciligi
ozellikle gelismekte olan tilkeler igin yalnizca gida tiretimi i¢in degil ayn1 zamanda
istthdam, kirsal kalkinma ve ekonomik gelir agisindan da 6nemli bir faaliyet alan1
olusturmaktadir (3).

Balik yetistiriciligi tiretim yontemine, iiretim sistemine, yetistirilen tiire ve
kullanilan yem tiiriine bagli olarak degisen bircok biyolojik, cevresel ve teknik
faktorlerden etkilenmektedir. Balik yetistiriciliginde kullanilan yemler iiretim
maliyetlerinin %50-70’ini olusturmasi ve yetistiricilikte en fazla kullanilan dis
girdi olmasi nedeni ile hem ekonomik hem de ¢evresel agidan en kritik faktordiir
(4). Yemin besinsel bilesimi balik tarafindan sindirimini, fiziksel dayanikliligs, be-
sinsel kaliteyi, balik bitytimesini, yem dontistim oranini (FCR), balik sagligini ve
cevreye yapilan etkinin diizeyini belirlemektedir (5, 6).
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ekstriizyon teknolojisi bitkisel proteinler, mikroalgler, bocek unlari ve tek hiicreli
proteinler gibi alternatif protein kaynaklarinin daha verimli kullanilmasina ola-
nak tanir. Bu balik unu ve balik yag: gibi sinirli deniz kaynaklarina olan bagimli-
1181 azaltarak endiistrinin ¢evresel etkisini hafifletir (2, 9, 18).

Gelecekteki aragtirmalarin 6nemli bir yonii ekstriizyonun enerji verimliligini
artirmak olacaktir. Diisiik enerji titketimli ¢ift vidali sistemler, 1s1 geri kazanim
teknolojileri ve adaptif kontrol sistemleri tizerine yapilan ¢alismalar, tiretim sii-
reglerinin stirdiirtlebilirligini gli¢lendirecektir (20, 29). IoT tabanli sensér sistem-
leri sicaklik, nem ve basing verilerini ger¢ek zamanl olarak analiz ederek tiretim
islemi sirasinda degiskenler stabil kalmasini saglamaktadir (1). Ayrica tiretimle-
rinde akilli mikrokaplama teknikleri kullanilan vitamin ve pigmentlerin kayiplar
en aza inerken bu yontemler bu iiriinlerin yemde ve metabolizmada kontrolli
salimim ozelliklerine sahip olmasini saglayacaktir (27).

Bitkisel, bocek ve mikroalg kokenli proteinlerin ekstriizyon siirecindeki degi-
simleri yemlerde yogun olarak kullanilan balik unu proteinlerinden farklilik gos-
termektedir. Bu nedenle bu yeni hammaddelerin 1siya dayaniklilik 6zelliklerinin
arastirilmasi ve termal gecis analizleri (DSC, TGA) gibi yontemlerle karakterizas-
yonu gelecekte yem optimizasyonunun temelini olusturacaktir (17).

Sonug olarak tilkemizde su iirtinleri yetistiriciligi biiytik bir hizla gelismekte ve
adindan diinyada da soz ettirmektedir. Ayni sekilde yem tiretimimizde gelismekte
ve ygun olarak tiretimde kullanilmaktadir. AB iilkelerine tek ihrag edilebilen hay-
vansal iirtin olan baliklar i¢in bu ¢ok 6nemlidir ve iilke ekonomisine 6nemli kat-
kilar1 bulunmaktadir. Bu nedenle, modern balik yemi iiretimi, yalnizca besleme
bilimi degil ayni zamanda miihendislik, termodinamik, biyokimya ve siirdiiriile-
bilirlik bilimi ile birlikte ele alinmalidir. Gelecekte enerji verimliligi yiiksek, ¢evre
dostu ve biyolojik olarak optimize edilmis yemlerin gelistirilmesi hem ekonomik
hem ekolojik anlamda su tiriinleri sektoriiniin bagarisini belirleyecektir.
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